


Foie Gras de canard Maison
Jambon ibérique

Nems de poulet

Samossas de Boeuf

Terrine artisanale

Tatin de tomates anciennes,
Buratina et Pesto de basilic frais @

La Salade César

16
14
10
10
14
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« Végé’ friendly »
Panisses Marseillaises
Gyozas Légumes

Salade Romaine, sauce Caesar, Poulet crispy, croQtons, Grana Padano, Oeuf Mollet <0 {H)

La Salade Thai

Nems, samossas, crudités, menthe fraiche, sauce Pad Thai et cacahuétes 3§ &

Salade Seguin

Chévre Bowl, magret fumé, foie gras, pignons de pin, sauce blanche @

« Boeuf Thai »
Ceeur de Rumsteak (250g) SH &
Sauce Teriyaki, saté, sweet chili

Cote de Veau Milanaise
& sauce Tartare 100 Y

Tentacules dencornet snackés,
Sauce vierge au piment d’Espelette @

Poké Bowl Saumon
Fagon « Tataki a la flamme » @ < &

26

28

26

24

Nos Belles américaines - Black Angus :

La Picana (280g)
Noix d’entrecote (280g)

Magret entier roti
Sauce caramel framboise /A

Le Tigre qui Pleure
Piece du Boucher fagon tigre qui pleure,
ceeur de rumsteak, Black Angus, 300g & ¥

10
10

18

18

18

18

32
34

28

26

‘ Nos Sauces Maison

Poivre Vert, Roquefort
Creme de Truffe dété

Prix en euro nets — Taxes et service inclus — Liste des allergenes disponible sur demande
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Tartare au Couteau du Boucher 24
Ado
Le Summer Bun’ 26

Hamburger a la truffe dét¢ 00¥
(pomme Roasty, jambon truffé, créme de truffe)

Croque a la Trufte 17
0bY
Les pates du moment 24

« Gnocchis Gorgonzola » 0¥
Jambon italien, mdche, tomates confites
& oignons frits

%W%A

« Végé’ friendly »
Les Gnocchis a la Truffe 24
Roquette, copeaux Truffe, Grana Padano
& tomates cerises.. 04
Salade Poke Végé 18

Choux rouge, ceur de palmier, artichaut,
tomates cerises, guacamole, gingembre rose (+ option (Euf)

Des frtelis Ly

Le Plat du Jour

Le Menu du Jour (entrée + Plat)

17
24

4
Les desserts du Jour

Découvrez notre sélection de desserts maison
alArdoise du jour.. @ 0§

Café ou Thé Gourmand
& ses mignardises maison du moment

Lassiette de fromages affinés
Saint-Nectaire, Comté, Crottin de chévre, Tomme de brebis
& Confiture maison du moment 8

Le Menu du petit Lulu 14
Steak haché ou Nuggets

+ Boisson

+ Glace ou dessert au choix

11

12

Liste des allergenes de notre carte :

¥ Gluten &8 Arachides
0 Lait & Soja
O Oeufs &> Poisson

@ Fruitsa coque @ Mollusques

ﬁ Moutarde
A Sulfites
@ Sésame

Prix en euro nets — Taxes et service inclus — Liste des allergenes disponible sur demande



